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Menu 2024

Przy akompaniamencie najpiekniejszych koled nasi Goscie

odkryjq zupetnie nowy smak Bozego Narodzenia.

Na wigilijnym stole pojawigq sie tradycyjne potrawy ==
oraz regionalne przysmaki, ktore oczarujq wszystkich Gosci %

/ / // Swigtecznym aromatem. &\
S
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Propozycja 1
75,00 PLN / osoba

Przystawka

Satatka ze $ledzia na grzance z zurawing i miodem

Danie Glowne

Smazone dzwonki z karpia / puree ziemniaczane /suréwka z kiszonej kapusty
ze Sliwka suszong

Napoje
Kompot z suszonych owocéw

/ / // Woda niegazowana z cytryng

Kawa / Herbata
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Propozycja 2
99,00 PLN / osoba

Zupa

Wigilijny barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

Danie Gléwne

Poledwica z dorsza / gratin ziemniaczane / suréwka z biatej kapusty

Deser

Makowiec z bakaliami / sos waniliowy

Napoje

/ / / Kompot z suszonych owocow
177

Woda niegazowana z cytryng

Kawa / Herbata
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Propozycja 3
149,00 PLN / osoba
Aperitif
Grzane wino z dodatkami 200ml

Przystawka

Vol au vent z twarozkowa pasta z boczniakami i le§nymi grzybami / chips z kapusty
lub

Ravioli z tososiem
lub

Krewetki w tempurze / chili / limonka

Zupa

Zupa rybna
lub

Krem z pieczonego buraka / kozi ser / mus z malin %
/ / // Danie gtéwne &x

Grillowany toso$ / pommes duchesse / mix satat/ split cytrynowy z oliwa
lub e

Noga z kaczki z pieczonymi jabtkami / kopytka ziotowe / remulade z czerwonej
kapusty z ptatkami migdatow

Deser

Fondant czekoladowy / wisnie w syropie / lody waniliowe
lub
Strudel jabtkowy z bakaliami / cynamon

Napoje

Kompot z suszonych owocéw
Woda niegazowana z cytryna
\Sok jabtkowy / pomaranczowy

Kawa / Herbata
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ZAPEWNI] SWOJE] FIRMIE NIEZAPOMNIANA WIGILIE

Serdecznie zapraszamy do kontaktu:
tel. +48 664 751 829

mail: restauracja@warzelniasmakow.pl

www.warzelniasmakow.pl



